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Llbspeude Cdovante ou « Waldmeister » est une pelite
wivace a flewrs llanches. Cette plante spéciale aux foréls a’e}
fewdllus a funns dowx se vécolle entieve a la flavaison de mai &

’ -

Judrn.
Few adevante ¢ etat frais, Laspevde prend aw séchiage une
agréalite serelewy de fain.
Darns Est de la France ainsi quen Ullemagne, elle sevt &
Celabioration du « Waitranft » au « vin de mai » qui vésulte de
Clinfusion des flewvs d aspéule darns du vin tlanc. Ce vin a des
wertus loniques et digestives.

Laspevule sedt aussi a avomatiser des lguewrs (macévation de
ba plante entiére), a pavfumey le lnge dans les avnaives ef &
laigney les insectes.
Les vacines des aspéudes, comme celles de presque toutes les
Ruliiacées, peuvert étve wlilisées powr lendve en vauge les
lainages.

Plats du jour et Suggestions la semaine
Cante le week end
Tantes flambiées et pizzas sur place et & empanter du vendredi au dimanche en sainée

Couscous le 1 lundi du mais - Carpes fuites le dernier dimanche du mais

Mexcredi Jour de wepas




PBaissans

Apéritifs

Hin 290€ Peviien - 33 cl 2,70 €

Hin Crémant 4,50 € Eau minéwale — 50 cl 2,60 €

Coupe de ctémant 3,00 € Eau minévale - 1€ 5,00 €

Mantini reuge eu blanc 290€

Ricard 2,70 €

Ricard temate, pevrequet eu mawesque ...... 280€ Sadas et jus de fuuits

Suze 2,70 €

Porte 290€

Campari 290 € Caca cala - 33 cl 2,70 €

Biere pression La Licorne 230€ Orangina - 25 cl 2,70€

Biere sinap, monace 2,50€ Schuweppes Jndian Jenic - 20 cf 2,70€

Picen bicre 3,00 € Jce tea péche - 25 cl ........... 2,70 €

Panaché 2,30 € Jus de puuits 2,70 €

Panachié tlanc au nauge 2,50€ Siwop alean - 25 cL ... 1,50 €
Diabiele - 25 b 2,00 €

Wlcaals

Jack Daniel’s — 4 ct 5,60 €

Gin—4cl 4,50 €

Vodha — 4 L 4,50 €

Scho—4 cl 4,50 €

Bailey’s — 4 cL 4,50 €

Malibu coce — 4 b 4,50 €

Digestifs

Painelle 2,00 €

Rbum blanc — 2 cl 2,00 €

Cognac - 2 cl 4,50 €

Quetsch, Poire Williams,

Framboise, Mirabielle, Marc

de Gewiinztraminer - 2ct 4,50 €

Calvades - 2 cl 4,50 €

Labius d’aleacl est dangereux peur la santé,
a consemmer avec modénation



Salades

Lassiette de crudités
(Ussartiment de crdites selon le mavclhé)

La salade de cewelas
(Cevwelas, cigrons ef persit)

La salade de gruyere
(Grugire, algrans et pewsit)

La salade mixte traditionnelle
(Cervelas, salade de gruyive, cuf duy)

La salade de Munster chaud
(Satade verte, Munster sux teast)

La salade de Chevie chaud
(Salade vette, framage de clidwre suy toast)

La salade Vasgienne
(Salade vette, cignans, bavdans, craditons ef wuf au plat)

Lassiette du Waldmeister
(Ussartiment de chavcutevies ef crudites )

La salade felle
(Salade verte, magyvet fume, panmmes et faie gras poéle)

Petite faim

5,50 €

6,50 €

6,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

9,00 €

11,00 €

11,00 €




Spécialités Ulsaciennes

Les « Guumbeenekiechile »

(Galettes de pornmes de tevve ripées )
Guumbeereftiechile Natures et salade verte 10,50 €

Guumbicerefiechle Nerdiques 13,00 €
(Savmorn fume, créme, cibaulette A salade verte)

Guumbeerefiechile Jraditionnelles 12,00 €
(Jaurbion cuit A satade vevte)

Guumbeerefiechile du Berger 12,00 €
(Framage de chiévre A salade verte)

Guumbicerefiechle & s acienne 13,00 €
(Framage blarc, lavd paysan gutlé L salade verte)

Guumbeereftiechile au Munster 12,00 €
(Murnstey forndu L salade vevte)

Guumbicerefiechle Neunandes 12,00 €
(Camembievt forndu L satade vevte)

Guumbeenefiechile Végétariennes 11,00 €
((Cuudites de saisar)

Les « Incentouwnabiles »

Javet de porc grillé sauce moutarde & Cancienne (15 min d’attente )................. 15,50 €

Biickeaffe de Munster et salade vente 13,50 €
(Tantiflette au munster - pornmes de tevve, aigrons, bavdans, créme ef munster)

Bilieleskas, pammes de tevie sautées aux lardons 12,50 €
(Framage blanc assaisonné aux fines lhevlies ) —

Menus Enfant

1 steak haché ou jambon + frites + 1 boule de glace 8,00 €
1 pizza au jambon™* + 1 boule de glace 8,00 €




Viandes

Faux filet guitlé (250g min.)

Faux filet (250g min. ) bewvie maitre d’hitel eu sauce au paivse

Regnons de veau a ba meutarde & Cancienne

Regnons de veau sauce au cognac

Magret de canard et sa véduction de vinaigre balsamique & Cerange

Magret de canard sauce aw peivie

Escalopines de veau a la creme et champignons de Pais

Entrnecites de T awrillon :

Wsténiax (2509, min. ) bewvie maitre d’hitel au sauce au poivie

Obéliac (350g. min.) bewve maitre d’hitel cu sauce au peivie

XXL (450g. min.) bewvte maitre d’hitel au sauce aw poivie

Cordon bleu de veau (300g min.) avec nondelle de citren

Cordon bleu de veau (300g min.) sauce creme champignons de Paxis

Cordon blew de veau (300g min.) au munster sauce cveme champignoens de Sanis.... 19,00 €

Nes gasnitures au chaix - frites, spaétzle maison ou salade verte

News travaillons avec des produits frais,
& se peut g un pradudt vienre a mangue,
raws rows excusons du désagyemernt eccasianné




Jantes flambiées

Neovmale (Dileleskis, créme, bavdons ef aigrons ).

Guatinée (Tilteleskdis, créme, bavdans, aigrons et emmental)

Farestiene

Dilieleshis, créme, bandons, o , 7 de Saris et emmerntal,
algrarns igreors

Munster (Bilteleskis, créme, lavdens, aigrens ef munster)

(il et cilioulette (Bilieleshiiis, crime, bardans, ail et citoulette)

Ail, ciboulette et munster
(Bilieleskiss, créme, bavdons, adl, cilaulette ef munster)

Escangats

(Dilieleskis, créme, bavdens, escavgots et lewrve d escarget)

Campagnarde
(Dibieleskiis, créme, aigrons, lavdens, panunes de tevve, munstey et citaulette)

Pizzas

Marguerite (Tamate, emmental, mezzavella et jambiorn)

Napelitaine (Temate, erumental, mazzavella, ancleis et alives )

Paysanne (Tomate, emmerntal, mazzavella, lavdens, aigrens et cvéme)

Quatre fremages (Tamate, enmmental, mozzavella, chévve et munster)

Chorize (Tamate, emmental, mozzavella, chievize et euf)

Menguerz (Tamate, emmental, mezzavella, mevguez ef wuf)

Reine (Tamate, emmental, mozzavella, jambion et champigrons de Savis )

Escarngats (Tamate, emmerntal, mozzarella, escavgots et lewvve d escargot)

Waldmeister (Tamate, enumerntal, mozzavella, Sommes de tevve, cigrons, bavdans et créme)

Fuits de mer (Tamate, emmental, mozzarella et fruits de mey)

Chef. (Selon humens du Chef)

6,50 €
7,00 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

9,00 €

10,00 €

du vendyedi aw dirmaricte

s L Tizzas sont sewdes ern satvees

*Nas Tavtes Ft



Coupe Qlacée (3 bowles au chaiz) 4,50 €
Supplément chantitly ou chocolat 0,50 €

Creme Buulée Maison 5,60 €

Dame Blanche (glace varitle, chantitly et chacelat fondu) 5,50 €
Meringue Chantitly 4,50 €
Chocolat Lidgecis (glace chacalat, chantitly et chacolat chaud) 550€
Cafs Lidgenis (ylace caf’, chantitly ot café) 5,50€
Sonbet Urnosé 6,00 €
Colonel (Vedba, sarbet citrorn) 6,00 €
Puofiteroles 6,00 €
Banana Split 6,00 €
Juish Coffee (wlhisty, cafe, chantitly) 7,00 €
Café (lsacien (mac, cafs, chantitly ) nooe
Café Untillaio (v blanc, cafe, chantitly) 7,00 €
Café Russe (wadka, cale, chantitly) 7,00 €
7,00 €

Fondant au Chocolat et sa boule de glace Vanille 7,50 €

75 a 20 munudtes d atterte

1,50 €
Guand café ou chacolat 2,50 €

; 3 180 €
1,70 €
2,70 €
2,70 €
2,00 €




